
Pâtisserie - Chocolaterie  

10 rue de la république  
01200 Valserhône  

Tel : 04.50.56.09.10 

www.jardin-des-delices.fr

lejdd.officiel

Le Jardin des Délices  
et toute son équipe vous souhaitent de très 

bonnes fêtes de fin d’année et vous 
présentent leurs meilleurs voeux pour 2025

OUVERTURE MAGASIN 

 Mardi 12 Décembre au Dimanche 5 Janvier

Ouverture NON-STOP  :  

7h30 - 19h30  

Mardi 24 Décembre :  7h30 - 18h30 

  Mercredi 25 Décembre : 

 Mardi 31 Décembre : 

 

 

  

 

7h30 - 12h30 

7h30 - 18h30 
 Mercredi 1 Janvier 2025 : 7h30 - 12h30 

Pâtisserie - Chocolaterie  

10 rue de la république  
01200 Valserhône  
Tel : 04.50.56.09.10 

www.jardin-des-delices.fr

        Pensez aussi…  

À nos gourmandises !  

Chocolats maison pur beurre de cacao 

Marrons glacés maison  
9,50  les 100 grs  

Petits fours salés   
5,00  les 100 grs 

 
Petits fours secs assortis  

(Tuiles, cigarettes, sablés…)  
6,00  les 100 grs  

Petits fours frais assortis  
(Choux, éclairs, tartelettes…)  

1,20  pièce 

9,50  les 100 grs

Noël 2024

2 mm

2 
m

m5

Dépliant 2 plis roulés
30 x 20 cm ouvert 
10 x 20 cm fermé RECTO

100 mm100 mm97 mm

301 mm
448 mm

1
1ère de couverture

6
Dernière de couverture 19

7 
m

m

20
1 

m
m

Exporter en PDF qualité optimale en incluant les fonds perdus. 
Vos images doivent être en CMJN et en 300 DPI.

Zone de création pour votre visuel.

Zone de fonds perdus : 2 mm. Pas de logo ou 
textes importants. Etendre vos aplats. 

Zone de sécurité : 2 mm tournant. Pas de logo 
ou textes importants. Etendre vos aplats. 
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Petits fours salés assortis 5,00   / 100g 
 Environ 70 pièces par kilo  

(feuilleté saucisses, croissant jambon, croissant anchois, 

feuilleté olives, allumettes fromage, quiche, pizza)  

 Pain surprise garni 50,00   

Avec ou sans saumon / (Taille unique 8/10 personnes)  

 

Nos Pains spéciaux  
Pain toast rond, pur beurre pour foie gras  
Pain toast carré, pur beurre pour foie gras  

Pain aux figues  
Pain de seigle  
Pain aux noix  

Ainsi que notre assortiment habituel  
de flûtes et de baguettes 

 

Tous nos produits sont fabriqués par nos soins 

    

La Douceur

 
   

 Biscuit rayé  aux amandes, garnie de sa mousse

 

vanille avec son insert framboise et de morceaux de 
framboises, décor chantilly 

 
 
 

Nos Bûches Modernes

 

22,00  / 4pers. - 33,00  / 6 pers. - 44,00  / 8 pers.

 
 

  
 

 

La bûche Bellegardienne

  

Biscuit succès, biscuit amande, praliné croustillant, 
mousse chocolat, ganache

 
 

La Carrément-Bonne

 
    

Biscuit amande, croustillant de riz soufflé, crémeux 
 

praliné et mousse praliné, enrobé chocolat 

  
 

La bûche Délice
  

Biscuit, mousse fruits de la passion, fruits frais assortis
 

 

L’ardéchoise
  

Biscuit, mousse marron, vanille, crémeux myrtille 
 

 

Nos Bûches Traditionnelles
 

20,00  / 4 pers. - 30,00  / 6 pers. - 40,00  / 8 pers.

 
  

La bûche au café 
 

Biscuit roulé, crème au beurre café 
 

 

La bûche au chocolat
  

Biscuit roulé, crème au beurre chocolat 
 

 

La bûche grand marnier  

Biscuit roulé, crème au beurre grand marnier
 

 
La bûche pralinée  

Biscuit roulé, crème au beurre praliné  

La bûche au marron  Biscuit roulé, crème au beurre marron
  

  

Féerie de Chocolat
 Biscuit brownies noisettes, ganache montée jivara (au lait),

billes croustillantes au chocolat, mousse chocolat noir, 
glaçage chocolat noir

La BRETONNE

Sablé cassonade, pommes revenues au beurre,  
      mousse vanille, nappage caramel

Nos Classiques Chocolat  

22,00  / 4 pers. - 33,00  / 6 pers. - 44,00  / 8 pers. 
 

 
 

 
La bûche jour et nuit 

 

Biscuit chocolat, mousse chocolat, chantilly, 
             copeaux de chocolat

 La bûche forêt noire 

 
Biscuit chocolat, mousse chocolat, chantilly, griottine

 
 Nos Bûches Glacées

 36,00  / 6 pers. - 48,00  / 8 pers.
 

  La bûche Vanille - Chocolat 
 Biscuit amande, parfait vanille, glace au chocolat 

 
 La bûche Vanille - Café 

 Biscuit amande, parfait vanille, glace au café 
 

 La bûche Vanille - Cerise 
 Biscuit amande, parfait vanille aux griottines, 

                          glace vanille
 

 La bûche Vanille - Framboise 
 Biscuit amande, parfait vanille, sorbet à la framboise 

 
 La bûche Cointreau - Praliné 

 Biscuit amande, parfait Cointreau, glace praliné 
 

 

Nos Desserts Glacés  
  
 L’omelette norvégienne Vanille - Framboise 

 
Génoise, glace, vanille, sorbet framboise, meringuée 

 Le soufflé Vanille 

 
Mousse glacée à la vanille 

 
 

Le soufflé Grand Marnier 

 
Mousse glacée au Grand Marnier 

 
 

Le soufflé Mandarine

  
Mousse glacée à la mandarine

  

La Bretonne

Glaces fabriquées 
par nos soins

Pour vos apéritifs 
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